ALKUKARTOITUS

VASTUULLINEN
RUOKAPALVELU

TAYTTOOHIE: Lue infoteksti ja vastaa kaikkiin kysymyksiin. Tee vastausten perusteella
nykytilanteen itsearviointi arvosanalla 1-5 sen mukaisesti, kuinka paljon kyseinen osa-alue
vaatii kehittamista. Arvioi ja kirjoita sen jalkeen mahdollisuutenne vaikuttaa vastauksissa esille
nousseisiin seikkoihin. Pohdi ja merkitse, mihin vastuullisuuden osa-alueeseen toiminto
vaikuttaa eniten. Kirjoita yhteenveto vastuullisuussuunnitelmaan.

Valitkaa vastuullisuussuunnitelmaan ensisijaisesti ne kehittamiskohteet, jotka ovat saaneet
heikon arvosanan (1-2) ja joiden kehittamiselld arvioitte olevan suurimman vaikutuksen.

Tuotanto

Vastuullisuus on mahdollista huomioida keittion kaikissa prosesseissa. Digitalisaation ja
laiteteknologian avulla valmistus- ja tuotantoprosesseja pystytdan tehostamaan, hallitsemaan
kustannuksia seka vaikuttamaan ruokatuotannon aiheuttamaan ymparistokuormitukseen. Hyvin
suunniteltu ja tehokas tuotanto tuo joustoa tydvuorosuunnitteluun ja parantaa aterioiden
tasalaatuisuutta. Keitticlaitteiden monipuolinen ja ergonominen kaytto edistda vastuullista toimintaa.

Sopivan tuotantotavan valintaan vaikuttavat mm. asiakaskunta, tuotannon volyymi ja saatavilla olevat
henkilostoresurssit. Esimerkiksi Lean -menetelman avulla voidaan poistaa turhia, tuottamattomia
toimintoja, lyhentaa lapimenoaikoja sekd parantaa palvelun laatua ja asiakastyytyvaisyytta.

Tuotantoa ohjataan toiminnanohjausjarjestelmilla. Naiden avulla voidaan kirjata ja kerata tietoa
keittion tuotantoprosesseista, sahkon- ja vedenkulutuksesta, omavalvonnasta, havikinhallinnasta seka
laitteiden huollosta. Tietoja voidaan hyodyntaa ruokapalveluiden johtamisessa.

Tama aineisto on tuotettu maa- ja metsatalousministerion tuella.
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Tuotantotavat

Ruoan tuotantotapa valitaan asiakasmaaran, toimituskohteiden, tuotantoyksikon sijainnin ja kokonaiskustannusten
perusteella. Vastuullisessa toiminnassa huomioidaan henkildston osaaminen, asiakastyytyvaisyys, tyéergonomia,
kustannukset seka havikin ehkdiseminen. Vastuulliseen toimintaan sisaltyvat myos sahkon ja veden kulutuksen
minimointi.

Tuotantotapa (C&S, C&H, C&C, kylmavalmistus) valitaan toiminnan, laitekapasiteetin, tilojen, henkiloston, liikeidean ja
asiakastarpeiden mukaan. Ruokatuotannossa yhdistelldan eri menetelmia. Tuotantotavan valinta linkittyy myos
pakkausmateriaalin valintaan, tuotteiden kuljetustiheyteen, ruoan menekin ja havikin hallintaan, ruoan sdilyvyyteen ja
kaytettavyyteen seka laitteiden kayttoasteeseen ja madraan. Tuotantotapa linkittyy myos tarvittaviin tilaneliihin,
tybajan rytmitykseen, varastointikapasiteettiin, ruoan laatuun sekéa asiakastyytyvdisyyteen.

Millaisia kustannus- ja Laskelmia on tehty keskuskeittion paatosten yhteydessa , pdivitetty vuosittain. Vertaillaan oman ja
tehokkuusvertailuja seki ostopalvelun hintoja.

laskelmia on tehty eri
tuotantotapojen valilla?

Miten toiminnan eri osa- Laatukdynnit, asiakastyytyvaisyyskyselyt ja kdyttajaasiakkaiden palaverit
alueita/kokonaisuutta ja
laatua on tarkasteltu
tuotantoprosessissa?

Mita tuotannon Ateriamaarien seuranta ja puhtauspalveluissa siivottavien nelididen osuus
tunnuslukuja kerdatte ja
seuraatte sddnnollisesti?

Miten kuljetustavoissa Kilpailuttamalla yritykset EU:n paastodirektiivien mukaisilla vaatimuksilla kalustoluokka 6
huomioidaan
ymparistoystavallisin
vaihtoehto?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto (;)Eg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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limastovaikutukset

Tuotantotapojen ilmastovaikutukset vaihtelevat eri tuotantoprosessien vililld, mutta niiden eroista ei ole saatavilla
toistaiseksi patevia laskelmia. Tuotantoprosessien ilmastovaikutukset syntyvat padasiassa valillisten
kasvihuonekaasupadastojen, erityisesti hiilidioksidi- (CO2), metaani- (CHa) ja typpioksiduulipdastdjen (N20) kautta.
N3ama paastot johtuvat mm. fossiilisten polttoaineiden kdytosta energianldhteend, kuljetuksista seka kemikaalien ja
materiaalien valmistuksesta. Kestdvien kaytdantojen ja teknologioiden kdyton avulla ruokapalvelut voivat pienentaa
valillisid ilmastovaikutuksiaan esimerkiksi parantamalla energiatehokkuutta, lisadmallad uusiutuvan energian kayttoa,
kierrattamalla materiaaleja, optimoimalla logistiikkaa ja valitsemalla ymparistdvastuullisia raaka-aineita.

Suoria ilmastovaikutuksia voi aiheutua kylmalaitteiden kylm&aineiden vuodoista. Monissa kylmaélaitteissa kdytetdan
viela HFC-kylmaaineita eli fluorihiilivetyja, jotka ovat erittdin voimakkaita kasvihuonekaasuja. Niiden ilmastoa
lammittava vaikutus (GWP) on jopa tuhansia kertoja suurempi kuin hiilidioksidilla, joten pienillakin kayttémaarilla
ilmastovaikutus voi olla merkittava. Nykyisin on saatavilla myds luonnollisilla kylmaaineilla toimivia ilmastoystavallisia
kylmasailytyslaitteita. Luonnollisia kylmaaineita ovat esimerkiksi hiilivedyt, ammoniakki ja hiilidioksidi.

Mista ldhteistd kerddtte Ostoraportit, toteutunut ruokalista
ja kirjaatte tietoa oman
ruokatuotantonne
ilmastovaikutuksista?

Onko teilld kdytossa Tuotannonohjausjarjestelmasta saadaan alustavat tiedot, erillistd jarjestelmaa ei ole
jarjestelmaa tai
ohjelmistoa
ruoanvalmistuksen
prosessien hiilijalanjiljen
laskentaa varten?

Miten Asiakkaiden ja kuntalaisten tiedottamiseen.
hiilijalanjalkitietoja
hyodynnetaan toiminnan
kehittamisessa ja
viestinndssa?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto gva @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Energiankulutus

Ruokapalveluissa energiaa tarvitaan tilojen optimaalisen sisdilmaston yllapitamiseen (lammitys, jadhdytys)
valaistukseen seka laitteiden toimintaan (sahko, ldmminvesi). Ajastuksen ja liiketunnistimien avulla voidaan saadella
esimerkiksi valaistusta seka ilmanvaihdon toimintaa.

Liiallinen energiankulutus vaikuttaa kayttékustannusten lisaksi myds ilmastoon. Keittiokohtaisten mittareiden kautta
saadaan kohdennettua tietoa sahkdnkulutuksesta. Myds mahdolliset keittidlaitteisiin integroidut mittaristot antavat
tietoa laitteen kaytonaikaisesta sahkon- ja vedenkulutuksesta. Ndin keittié voi seurata omaa sahkonkulutusta ja saa
samalla tietoa, jonka pohjalta arvioidaan oman toiminnan vaikutusta kulutukseen. Kulutuksen seuranta antaa myos
viitteita, jos tuotantolaiteessa on vikaa tai se alkaa tulla kayttoikdnsa paahan.

Tuotannon aikana keittiolaitteet kytketadn paalle, kayttotarkoituksen mukaan, juuri ennen kadyttoa (uunit,
astianpesukone, linjastolaitteet). Laitteita kdytetdan monipuolisesti hyddyntaden valmiiksi ohjelmoituja
kypsennysprosesseja, ajastustoimintaa seka sisalampomittaria. Ruoka valmistetaan erissa mahdollisimman Idhella
tarjoilua. Nain vahennetdan lamposailytysaikaa ja samalla varmistetaan tuotteen hyva laatu myds tarjoilun
loppuvaiheessa.

Kylma- ja pakastesdilytystilojen puhtaudesta ja jarjestyksestd tulee huolehtia ja varastoida raaka-aineet
energiatehokkaasti. Kylmalaitteiden lampdtilaa ei myoskdan sdadeta liian kylmiksi, silla jo asteen muutoksella on
vaikutusta sahkonkulutukseen. Tuotteita jadhdytettdessa, tuotteet siirretddn kylmasailytyslaitteeseen heti
jaahdytysprosessin jalkeen, jotta valtetddn jaahdytyslaitteen isompaa sahkonkulutusta.

Miten henkil6sté on Kunnan 50/50 hankeen avulla ja omilla koulutuksilla

opastettu

energiatehokkaaseen

tyoskentelyyn?

Miten energiatehokkaat Veden ja sdhkonkulutuksen tarkempana kaytténa, laitteet ovat paalla vain sen ajan, jota valmistuksessa
toimintatavat nakyvat tai tarjoilussa vaaditaan.

tyoskentelyssa?

Milla mittareilla Ei tallad hetkella pystyta seuraamaan

energiatehokkuutta

seurataan?

Mita tietoa laitteiden ja Laitekohtaista tietoa on saatavilla, kokonaiskulutusta ei pystyta seuraamaan

tilojen energian
kulutuksesta on
saatavilla?

Miten energiankulutus Edellytdamme energialuokaltaan vahapaastoisia ja energiatehokkaita laitteita.
on huomioitu laitteiden
hankinnassa

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
yllda mainittuihin
toimintoihin
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Mihin vastuullisuuden
osa-alueeseen toiminto
vaikuttaa eniten?
Merkitse X

Kulttuurinen

S4
o=

Ekologinen

Sosiaalinen

@

Taloudellinen
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Vedenkulutus

Ruokapalveluissa suurin vedenkulutus tapahtuu astianpesussa, joten on tarkeda mitoittaa keittion toimintaan nahden
tarkoituksenmukaisin ja energiatehokkain astianpesukone. Pesukoneisiin voidaan asentaa mittareita tai
seurantajarjestelmia, joiden avulla seurataan laitteiden vedenkulutusta. Veden kulutusta voidaan vdhentaa myos
automaattihanojen seka pesuaineannostelijoiden avulla.

Uuneissa kdytetdan eri pesuohjelmia likaisuuden mukaan. Padat pestdan pesuharjojen kanssa ja pata tdaytetaan vain
noin 30 % vedella. Osat, jotka voidaan pesta astianpesukoneessa, pestdan siella.

Keittion puhdistuksessa liiallinen ja valja veden kadytto kuluttaa pintoja ja voi pahimmillaan aiheuttaa kosteusvaurioita
sekd korjauskustannuksia. Puhdistuksessa suositaan esivalmisteltua (vedetonta) siivousta, jolloin kdytetaan
mikrokuituliinoja ja yhdistelmdkonetta.

Saadaanko Kaytossa ei ole erillisid vesimittareita
vedenkulutuksesta
tietoa ja miten tietoa
hyddynnetaan
toimintojen
kehittamisessa?

Miten henkilosto on Ohjeistettu kdyttdmaan vetta vain tarpeellinen maard, turhaa veden juoksuttamista valtetdaan
opastettu vetta
sadstavaan

tyoskentelyyn?

Miten vetta saastava Ei ndy eika pystyta erikseen nakemaan, on osa kokonaisuutta

tyoskentely nakyy
keitti6toiminnassa?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty

5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ggzg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Ruokahavikki

Ruokahavikin vahentamiselld saadaan ruokapalveluissa aikaan merkittavia kustannussaastoja seka samalla
vdahennetdan syntyvaa ruokajatettd ja edistetdan vahahiilisyyttd. Havikin vahentamiseen on lukuisia tapoja.
Huolellinen ruokalistasuunnittelu, vakioitu reseptiikka, erdvalmistus ja tdsmalliset hankinnat ovat ratkaisevia
havikkitalkoissa. My6s ruokien sijoittelulla linjastossa on merkitystd. Ensin laitetaan esille salaatit ja vasta sitten
tdyttdvammat ja arvokkaammat raaka-aineet seka proteiinin Iahteet. Aika ajoin kannattaa opastaa asiakkaita
ottamaan vain sellainen annos, jonka nama jaksavat sydda. Tahan apuna voi kdyttaa malliannosta.

Havikin maaran seuraamisen ja kirjaamisen tulee olla sdannéllistd. Ruokapalvelut ovat velvollisia seuraamaan ja
kirjaamaan havikkia jatelakiin perustuen. Havikin kirjaamisessa hyodynnetaan kaytdssa olevia ohjelmistoja,
jarjestelmia tai omaa kirjausmenetelmaa. Toimivat havikin hallinnan kaytdnteet vieddan kdytantéon niin tuotannossa
kuin asiakasohjauksessa. Ruokahdavikin syntymisen vaiheet on hyva analysoida. Valmistuksesta ylijaanytta ruokaa
hyddynnetdadan mahdollisimman tarkoituksenmukaisesti. Havikkiruokaa voidaan myds myyda tai luovuttaa
Ruokaviraston ohjeiden mukaisesti.

Seurataanko ja Kylla, paivittainen kirjaaminen kaytossa
kirjataanko eri
havikkilajeja
sadnndllisesti ja miten?

Milla vilineilld ja Vaaka ja exel-taulukko
menetelmalla tietoa
keratdin/tallennetaan
(vaa'at, ohjelmisto tai
muu menetelm3)?

Miten henkilosto on Seuraamaan valmistetun, tilatun ja havikkiin menevan ruoan maaria
ohjeistettu havikin
vihentdamiseen liittyviin
toimiin?

Miten havikkia Luovuttamalla hyvantekevdisyyteen ja myydaan
hyédynnetdan
tarkoituksenmukaisesti?

Miten asiakkaita Ohjeistamalla tekemaan tilaukset ennakkoon ja ilmoittamaan poissaolot
ohjataan vahentdmaan
ruokahavikkia?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty

5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ;ﬁ @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Digitaalisuus

Tyypillisimmillaan digitaalisuus nakyy ammattikeittidissa tuotannonohjaus-, toiminnanohjaus-, omavalvonta-, havikki-
ja kassajarjestelmissa. Mobiililaitteisiin tietoa kytkemallad voidaan sita helposti pdivittaa ja se on helposti kaikkien
kayttdjien saatavilla. Samalla paperitulosteiden tarve vdhenee.

Tuotannonohjausjarjestelma on ammattikeittiotoiminnan perusta ja osa paivittaista toimintaa, jota koko henkildstén
tulisi kdyttaa tehtaviensa edellyttamalla tavalla (raaka-ainetilaukset, ruokalistasuunnittelu, ateriatilaukset yms.).
Huolellisesti yllapidetyn toiminnanohjausjarjestelman avulla voidaan parantaa keittidprosessien tehokkuutta, tuotteen
ja palvelun laatua, tuoteturvallisuutta, toimintavarmuutta ja henkil6stdn resurssointia.

Omavalvontaohjelmiston avulla tehostetaan tyoskentelyd, taataan tuoteturvallisuus, huomioidaan raaka-aineiden
kayttépdivamaarat ja vahennetdan havikkid. Ohjelmiston kautta saadaan automaattisesti dataa lampétiloista ja
virheilmoituksia vaadittavista korjaavista toimenpiteista.

Havikinmittausohjelmistot ja -laitteistot helpottavat ja tarkentavat havikin mittaamista ja tietojen tallentamista.
Ohjelmiston kautta saatua dataa kdytetdan havikin vahentamiseen. Kassajdrjestelman kautta saatu asiakas- ja
myyntitiedot auttavat puolestaan menekin suunnittelussa.

Onko kiytéssa Kylld
ajanmukaiset laitteistot
ja sovellukset (tietokone,
lappari, tabletti,
alypuhelin,
tuotannonohjaus,
toiminnanohjaus,
omavalvonta)?

Miten laitteiden/ Kylla, kaikki osaavat kayttda ja opastetaan jos ei osata,
sovelluksien kaytté
nakyy toiminnassa ja
onko olemassa selkedt
kayttéohjeet?

Miten varmistetaan, etta ICT- antaa selkedt ohjeet ja opastaa tarvittaessa
laitteet/sovellukset
toimivat ja ovat kaikkien
saatavilla?

Hyoédynnetaanko Ei riittavasti
jarjestelmia

mahdollisimman
monipuolisesti?

Miten jarjestelmien Huomioidaan niilta osin, jotka ovat mahdollisia
kautta saatavia
tunnuslukuja
hyddynnetadan esim.
ruokalistasuunnittelun,
johtamisen seka
toiminnan kehittamisen
tyokaluna?
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Itsearviointi 1-5
1 =vahan tehty

5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden
osa-alueeseen toiminto
vaikuttaa eniten?
Merkitse X
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Materiaalitehokkuus

Laitteiden, tyoskentelytilojen, pintamateriaalien ja tyovaatteiden elinkaaressa huomioidaan niiden kestavyys,
kierratettavyys ja tyoturvallisuus. Valaistuksen osalta kaytetadn led-valoja ja liiketunnistimia.

Tavaratoimitusten yhteydessa tarkistetaan, etta toimitetut tuotteet vastaavat lahetyslistaa ja pakkaukset ovat ehjat.
Tarvittaessa tehddan reklamointi. Varastojen siisteydesta ja jarjestyksesta huolehditaan ja tuotekierrossa kdytetaan
FIFO-periaatetta. Avatut tuotteet suojataan ja paivaysmerkinndista huolehditaan. Henkiloston tulee ymmartaa
viimeisen kayttdpdivan ja parasta ennen merkintdjen tarkoitus.

Kertakdyttopakkauksia (rasiat, pussit) kdytettaessa suositaan biopohjaisia/kierratysmateriaaleista valmistettuja ja
kierratettavia tuotteita. Kertakdyttopakkausten kaytolla voidaan vdahentaa kuljetuskertoja, kun pakkaukset voidaan
pakata tiiviimmin seka astioiden palautus mm. keskuskeittioon jaa pois. Myos pestavien astioiden maara vahenee.
Toisaalta kertakayttopakkauksien kaytto lisda kierratettavan jatteen maaraa seka hankinta- ja jatekustannuksia.

Miten kunnan 50/50 hankkeen kautta, hankintojen kriteerien kautta
materiaalitehokkuus ja
kierratettavyys nakyy
toiminnassa?

Mita asioita on Varastot kiertavat tehokkaasti, varastossa on vain 1-3 pdivan tarvetta vastaava maara tavaraa.
huomioitu varaston
hallintaan liittyen?

Jos kdyt6ssa on Valitaan kompostoituvia ja kierratettavasta materiaaleista valmistettuja tuotteita
kertakayttoisia take-
away- pakkausastioita,
miten vastuullisuus
nakyy niiden valinnassa?

Miten Ei vaikuta
pakkausmateriaalien
valinta vaikuttaa
kuljetuskertojen
maaraan?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
yllda mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ggzg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Tilat

Tilojen tehokas kdyttd vaatii toiminnan tarpeiden tunnistamista ja tarpeiden mukaista suunnittelua. Keittitilojen
elinkaari on noin 30 vuotta. Sind aikana tiloja on huollettava ja tehtdva pintavaurioihin korjauksia. Lattiapinnoite
vaurioituu nopeimmin ja usein syyna on lattiaperustuksen huolimaton tekeminen, runsas veden kaytto lattianpesussa
ja raskaat kuormat. Halkeamat ja lattiakaivojen reunojen murtumiset on korjattava heti niiden ilmaantuessa.

Hyvan ilmanvaihdon, hygienian sekéa paloturvallisuuden vuoksi huuvien pintojen seka rasvasuodattimien sadnnoéllinen
puhdistaminen on tarkeda. Suodattimiin kertyy rasvaa ja polya, mikd osaltaan vaikeuttaa ilman kulkua hormissa.
Myds hormien puhdistuksesta tulee huolehtia.

Keittiotoiminnan kannalta tyé6tilojen tulee olla riittavat, suunnitellun toiminnan mukaiset seka laitekapasiteetiltaan
tarkoituksenmukaiset. Asianmukaiset tyotilat ja pintamateriaalit edistavat tyoturvallisuutta, tyon tekemista seka
auttavat ajan hallinnassa.

Keittion kylma- ja pakastehuoneiden lauhduttimet tulee varustaa lammadntalteenotolla ja hyédyntaa [ampo
nesteldmmonsiirtimilla esim. keittion [ampimaan veteen tai vesikiertoiseen lattialammitykseen.

Ilmanvaihdon poistoilmasta voidaan my6s ottaa lamp6 talteen ja hyédyntaa korvaavan ulkoilman lammittdmiseen.
Valmistuskeittiossa tulisi olla vahintadn kaksi erillistd ilmanvaihtokonetta, jotta eri tiloja voitaisiin sddtda tarpeen
mukaan. Myos kayttajalla pitdisi olla mahdollisuus sdataa ilmanvaihdon tehokkuutta. Tulevaisuudessa laitteet voivat
kdynnistyessaan lahettaa tietoa ilmanvaihtokoneelle, kun ilmanvaihtoa tulee tehostaa, jolloin se saatyy
automaattisesti tarpeen mukaan.

Miten kayttdja osallistuu Joissakin hankkeissa ei ole osallistunut, joissakin hankkeissa kysytaan mielipidetta
tilojen suunnitteluun?
Onko suunnittelun
aikana tehty
riskianalyysia?

Miten kylmavarastojen ei hyddynneta
lauhdelampo6a
hyédynnetdan?

Voidaanko eivoida
kylmavarastojen
energiankulutusta
mitata?

Miten kayttdja voi Joissakin kohteissa on lisdjaahdytys mahdollisuus tehostettuun ilmanvaihtoon
saataa ilmanvaihdon
tehoa?

Onko keittiotiloille Kylla
laadittu huolto- ja
kunnossapitosuunnitelm
a?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty

5 = paljon tehty
Merkitse X




ALKUKARTOITUS — TUOTANTO

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden
osa-alueeseen toiminto
vaikuttaa eniten?
Merkitse X

Kulttuurinen

54
o=

Ekologinen

Sosiaalinen

{e

Taloudellinen




ALKUKARTOITUS - TUOTANTO

Koneet ja laitteet

Vastuullisuus nakyy tilatarpeiden ja laitemaarien optimoinnissa. Toimiva laiteteknologia tukee ja tehostaa toimintaa ja
edesauttaa henkiloston tyoturvallisuutta ja jaksamista. Laitteiden dlyteknologian hyddyntaminen sujuvoittaa tyota
automatisoi prosesseja. Teknologian avulla voidaan myo6s varmistaa tuotteiden tasalaatuisuus ja kypsennyshavikin
minimointi. Valmiita, hyvaksi todettuja kypsennysohjelmia kannattaa ohjelmoida eri keittididen kypsennyslaitteisiin.
Tama tapahtuu myos langattomasti.

Energiakulutukseen voidaan vaikuttaa mm. ilmanvaihdon oikealla mitoituksella seka hukkalammon talteenotolla.
Energiakulutuksen pienentdamiseksi ja laitteiden elinkaaren pidentamiseksi on huolehdittava koneiden ja laitteiden
saannollisestd puhdistamisesta sekd huolloista. Huoltoon liittyvat asiat otetaan huomioon koko laitteen elinkaaren
ajan.

Tuotantotavan valinta maarittelee koneiden ja laitteiden maardan ja tehokkaan kadyton (ei seisoteta kayttamatta).
Harvemmin tarvittavia koneita ja laitteita hankittaessa on hyva miettia niiden kdyttoastetta eri toimipisteissa. Silloin
mm. laitteiden liikuteltavuus on otettava huomioon.

Henkilokunnalla on oltava riittdva koulutus laitteiden kayttamista varten. Laitteiden osalta tarvittavat ohjeistukset
tulee olla selkeat ja ymmarrettdvat ja niiden on oltava helposti kaikkien saatavilla.

Ovatko laitteet ja koneet Kyllg,
tehokkaassa kaytossa?

Miten henkilosto on Laitteiden kadyttoa seurataan ja opastetaan tarvittaessa
ohjeistettu laitteiden
oikeaoppiseen,
monipuoliseen ja
tehokkaaseen kdyttoon?

Onko laiteohjeet selkeit Kylla
(huomioitu
ulkomaalaistaustaiset/
erityisryhmit) ja helposti
saatavilla?

Miten laitteiden saannollisen huolto-ohjelman avulla
toimintavarmuutta
ylldpidetdan?

Onko tarpeen uusia On tarvetta. Hankinnoissa huomioidaan vanhan laitteen takaisinottovelvoite
energiatehottomia
vanhoja laitteita ja
voidaanko varmistaa
vanhojen laitteiden
padtyminen
kierratykseen?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
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ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden
osa-alueeseen toiminto
vaikuttaa eniten?
Merkitse X
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Laitteiden elinkaari

Ammattikeitticlaitteiden elinkaari on 10-15 vuotta. Laitteet tulee huoltaa saanndllisesti koko elinkaaren ajan. Kun
laitteessa ilmenee korjaamattomia vikoja, on syyta suunnitella uuden hankkimista. Vanhat laitteet ovat
energiasyoppoja ja kuluttavat paljon sahkoa ja vetta.

Laitteista ja niihin tehtdvista huolloista on pidettadva huoltokirjaa, jota seuraamalla helposti ndkee laitteen
toimintakyvyn ja poikkeavat muutokset energiankulutuksessa.

Onko keittiolla Kylla
huoltokirja kdytossa?

Onko laitteisiin tehty Kylla
huoltosopimus?

Onko keittiolla Kyll3, joiltakin osin
investointisuunnitelma
laitteiden
korvausinvestointeja
varten?

Miten ja milld keinoin Huoltojen sadnnénmukaisuus, kdytdn aikainen hoitaminen ja huolto
varmistetaan laitteiden
mahdollisimman pitka
elinkaari/hyoty
toiminnassa nyt ja
tulevaisuudessa?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden g@ jele)

osa-alueeseen toiminto o= UH- HJ @
vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Omavalmistusaste ja tuotekehitysyhteistyo

Ruokapalvelut valitsevat oman toimintansa kannalta sopivan omavalmistusasteen. Omavalmistusaste maarittda raaka-
ainevalintoja. Lisdksi tuotantotapa, raaka-ainehinnat, tuotteen laatu, havikin hallinta, toimitustiheys,
henkilostoresurssit seka laitekanta vaikuttavat omavalmistusasteeseen. Tuotevalinnoilla on vaikutusta vastuullisuuden
eri osa-alueisiin. Hyodyntamalld mahdollisuuksien mukaan paikallisia raaka-aineita voidaan vaikuttaa alueen
elinvoimaisuuteen, hyvinvointiin, huoltovarmuuteen seka kuljetusten aiheuttamiin paastoihin.

Tuottajien ja yritysten kanssa tehtdva tuotekehitysyhteistyd seka teollisuuden kanssa raataloidyt ruokatuotteet
mahdollistavat raaka-aineiden monipuolisen ja yksildidyn kayton.

Mita raaka-aineita tulee lihajalosteet, kasvis- ja juuresjalosteet

jatkojalosteena/kompon

entteina?

Miten sdilyvyys ja laatu Hankinnoissa edellytdmme pitkid pdivayksid, jotta tuotetta ei menisi hukkaan, samoin kdytetdan
vaikuttavat sopivan kokoisia pakkauksia

tuotevalintoihin seka
tilausrytmiin?

Miten Ei tarkkaa maarittelya, katsotaan ruokalistalta
omavalmistusasteen
osuus on madritelty?

Miten Kaikki kustannukset lasketaan ml. kiinteiston vuokra
kustannusvaikutukset on
huomioitu
toimintatavoissa, raaka-
ainevalinnoissa?

Millaisia mahdollisuuksia Joidenkin pienten paikallisten tuottajien kanssa hyvat mahdollisuudet, isojen tuottajien kanssa ei onnistu
on tehda yhteistyota
tuottajien/ teollisuuden
kanssa? (esim. oman
vastuullisen ruokatuotteen
kehittaminen)

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ggzg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Vakioidut ruokaohjeet

Vakioidut ruokaohjeet ja ruokalistasuunnittelu ohjaavat raaka-ainehankintoja ja ruokatuotantoa seka takaavat
ruokatuotteiden tasalaatuisuuden. Vakioitujen ruokaohjeiden avulla voidaan myds estda havikin syntymista
valmistuksen ja tarjoilun eri vaiheissa seka varmistaa tyon sujuminen.

Ruokaohjeessa kuvataan valmistettavan ruoan maaran lisaksi tarvittavat raaka-aineet, niiden ainesuhteet, kaytettavat
laitteet ja tuotantoerien maara. Lisaksi ruokaohjeessa kerrotaan valmistusprosessi, kypsennysaika, valmistuslampétila
sekd valmistuksessa ja kypsennyksessa aiheutuva havikki (valmistushavikki).

Toimiva ruokaohje on testattu omaan yksikkoon seka omille laitteille ja tuotantotavoille sopiviksi. Ruokaohje myo6s
raataloidaan jokaisen palvelukeittion laitekantaan sopivaksi.

Kuinka sadannonmukaista kaytetdan saannollisesti/jatkuvasti
vakioitujen
ruokaohjeiden kaytto on
tuotannossa?

Miten varmistetaan Tyonjohto ja kokit pdivittavat ruokalistojen teon yhteydessa ja aina kun raaka-aineisiin tulee muutoksia
ruokaohjeiden
sdannéllinen

paivittdminen?

Miten ruokaohjeet ovat Hyvin, jarjestelmasta saadaan
muokattavissa ja
skaalattavissa
tuotantovolyyminen
vaihdellessa?

Miten vakio-ohjeiden Pienentamalla ruokien annoskokoja ja sitd kautta raaka-aineiden maaria
pdivittamisessa
huomioidaan esim.
menekkia tai havikin
seurannassa saatua
tietoa?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
yllda mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ggzg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Toimiva varastonhallinta

Varastonhallinta tahtaa varastoon liittyvien prosessien tehokkaaseen hoitamiseen. Se ohjaa kaikkia varastoprosessin
vaiheita: tavaran vastaanottoa, purkua ja hyllytystd, seka varastosiirtoja, kerdilya, pakkausta ja toimitusta.

Vastuullisessa varastonhallinnassa pyritaan siihen, ettd varasto olisi mahdollisimman hyvin optimoitu: tarvittavaa
tavaraa on saatavilla ruokatuotantoa varten tarpeeksi siten, etta varastoon ei ole kuitenkaan sidottu liikaa rahaa.
Etenkin silloin, kun tarvittavien materiaalien tai tuotteiden hankkiminen voi kestaa pitkaan, on tilausten oikea
ajoittaminen ja ennakointi hyvin tarkeaa.

Jos ruokapalveluilla on kdytossad tuotannonohjausjarjestelmaan sidottu varastonhallintajarjestelma, pysyy varaston
tilanne paremmin hallussa koko ajan.

Milla tavoin raaka- Jatkuva kierto, tavarat tulevat varastoon tarvetta vastaavasti
aineiden kierrosta
huolehditaan?

Kuinka usein tilaukset kerran viikossa

tehdaan?

Millaiset pakkauskoot isot yli 2,5 kg:n pakkaukset taarasta riippuen
toimivat

ruokapalvelussanne?

Onko yksikkékohtaisia kylla
erityistarpeita, mita?

Miten varastonkiertoa omavalvonnan avulla, havikkiin menevan ruoan osuus

mitataan ja millaisilla

mittareilla?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5

1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ggzg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X
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Ruokailu- ja tarjoilulinjaston avulla voidaan ohjata asiakkaita toivotunlaisiin ruokavalintoihin. Ruokien jarjestykselld,
tarjoilu- ja ruokailuastioiden seka tarjoiluottimien koolla voidaan hallita asiakkaan valitsemaa ruoan maaraa ja laatua
(esim. kasvisruoan valitseminen) sekd vahentda havikkia. Ruokalautasten koon tulee olla sopiva suhteessa suosituksen

mukaiseen annoskokoon. Pienemmilla tarjoiluastioilla puolestaan saadaan linjastoon runsauden tuntua.

Kaytettdvat astiat ja tarjottimet vaikuttavat astiahuollossa veden ja pesuainekulutuksen maaraan, tydaikaan seka

ty6ergonomiaan.

Miten ruokien
tarjoilujarjestyksella
ohjataan asiakkaita
vastuullisempiin
valintoihin?

Kasvisruoka on esilla ensimmaisena

Huomioidaanko
tarjoiluastioiden koko
menekin ja suositeltavan
annoskoon mukaan?

Kylld, kdytossa yleislautaset

Voidaanko toteuttaa
tarjottimetonta
ruokailua seka jattaa
erilliset leipa- ja
salaattilautaset pois
kaytosta?

meilld ei ole kdytossa leipa/salaattilautasia

Onko ruokailuastioiden
koko sopiva?

Kylla

Itsearviointi 1-5
1 =vahan tehty

5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden
osa-alueeseen toiminto
vaikuttaa eniten?
Merkitse X

54

=

Kulttuurinen Ekologinen

Sosiaalinen

@

Taloudellinen




ALKUKARTOITUS - TUOTANTO

Astiahuolto

Astiahuolto on suurin vedenkulutuksen aiheuttaja ammattikeittioissa (80 % keittion kokonaisvedenkulutuksesta).
Konetiskiaineiden oikea annostelu ja ymparistomerkittyjen pesu- ja huuhteluaineen kayttd vahentavat
ymparistokuormitusta.

Astianpesukone kytketdan paalle juuri ennen kayttoa, oikeat pesu- ja huuhteluldampotilat huomioiden. Astioiden
pesuvaiheessa pestdan vain tdysia korillisia ja pesuohjelma valitaan astioiden likaisuuden mukaan. Astioiden pesua
juoksevan veden alla seka altaissa liotusta tulee valttaa.

Puhtaalla ja huolletulla astianpesukoneella seka oikealla pesukorin valinnalla ja tayttamisellad voidaan vaikuttaa
astioiden puhtaustasoon seka veden kulutukseen. Myds ruoanvalmistusmenetelmilla on vaikutusta veden
kulutukseen. Liian kuumat ja kuivat kypsennyssaadot seka pitkat Iampdosailytysajat, kuivattavat ruoan helpommin
kiinni valmistusastioihin.

Mita keinoja on Kone laitetaan paalle vasta kun sitd tarvitaan, pestdan tdysia korillisia, esipesusuihkut eivat ole kdytossa
vedenkulutuksen
vdhentdmiseen
astianpesun osalta?

Millainen ohjeistus Omavalvonnan mukaan kerran viikossa peruspesu, pdivittdin huuhdotaan ja puhdistetaan ruokajaamat
astianpesusta,
astiapesukoneen
saannollisesta
puhdistamisesta seka
peruspesusta on?

Miten seurataan pesu- ja Merkitsemalla kayttoon otettuun purkkiin paivamaara
huuhteluaineen

kulutusta seka pesu ja
huuhteluldmpétiloja?

Milla keinoin Ei kdytossa erillisia esipesusuihkuja, allaspesurit kdytdssa vain ajoittain, ei koko astiahuollon aikana
"juoksevan" veden
kaytt6a vahennetdan?

Miten voidaan vahentaa tayttamalla korit ohjeen mukaan tayteen
pestdvien
astianpesukorien
maaraa?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin
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Mihin vastuullisuuden
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vaikuttaa eniten?
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Puhtaanapidon toteutus

Paivittdisessa siivouksessa tehddan jatkuvasti valintoja, jotka vaikuttavat kemikaalien, energian, materiaalien ja veden
kulutukseen. Ympadristovaikutusten vahentdminen ei edellytd laadusta tinkimista, vaan ymmarrystd, miksi ja miten
tiettya siivousmenetelmaa, - konetta, -valinetta tai -ainetta kaytetaan.

Tarked osa ympadristovastuullista siivousta on likaantumisen ennaltaehkaisy, jonka avulla estetdan lian kiinnittyminen
pintoihin. On hyva myds vuorotella siivousmenetelmia ja -aineita tarkoituksenmukaisesti. Huolellisella siivouksen
suunnittelulla vaikutetaan tilojen turvallisuuteen. Siivoussuunnitelmassa edistetddan materiaalitehokuutta ja
vdahennetdan jatteen syntymista. Vastuullisessa puhtaanapidossa suositaan vahan vetta kuluttavia silvousmenetelmia
kuten esivalmisteltua/vedetonta siivousta, valineissa mikrokuituliinoja sekéd lattianhoito-/yhdistelmakonetta. My6s
otsonoidun veden kayttd vahentda kemikaalien tarvetta.

Onko henkilosto Kylla
koulutettu
siivouskemikaalien
vastuulliseen kayttoon?

Onko siivousaineiden eiole
automaattinen
annostelu kayt6ssa?

Sadilytetdanko kylla
siivousaineet ja muut
kemikaalit turvallisesti?

Siivotaanko kylla
vedettomasti
(esivalmisteltu siivous)
silloin kun se on
tarkoituksenmukaista?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
yllda mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden
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Pesu- ja puhdistusaineet (kemikaalit)

Ennen kemikaalien hankintaa selvitetdan, voiko kemikaalin korvata haitattomalla tai vdhemman haitallisella
vaihtoehdolla. Puhdistus- ja pesuaineiden tulisi olla ymparistomerkittyja. Kemikaaliluetteloa pidetdan ajan tasalla ja
se paivitetdan vuosittain. Kemikaalien kayttdon liittyvat riskit tulee tunnistaa ennalta ja niihin on varauduttava.
Puhdistusainepakkaukset tulee olla kierratettavia.

Kemikaalikuorma vahenee, kun pesu- ja puhdistusaineita kdytetdan oikein. Tyontekijéiden suojausmahdollisuuksista
on pidettdva huolta. Kemikaalit sdilytetdan lukittavassa tilassa, johon ulkopuolisten padsy on estetty. Kemikaalit
sailytetdan alkuperdisissa pakkauksissaan tai ne on muuten asianmukaisesti merkitty. Terveydelle ja ymparistolle
vaaralliset kemikaalit sailytetdan erilladn elintarvikkeista. Vaarallisten kemikaalien sailytysmaarat pidetdaan
mahdollisimman pienina.

Millaiset ohjeet Kayttoturvallisuus tiedotteet ja annosteluohjeet jokaiselle pesuaineelle erikseen.
pesuaineiden
annostuksesta seki Opastetaan perehdytyksen yhteydessa ja kerrataan koulutusten avulla vuosittain
tarvittavien suojainten
kaytosta on tehty
tyontekijoille ja ovatko
ne tarpeeksi selkeat?

Miten ja kuka vastaa Ty6njohto, esihenkil6t ja palveluohjaaja
ohjeiden ja

kemikaaliluettelon
ajantasaisuudesta?

Miten tyontekijat on Koulutuksen avulla
perehdytetty
kemikaalien turvalliseen
kayttoon?

Ovatko ensiapuohjeet ja Kylla
-tarvikkeet ajan tasalla
kemikaalien
aiheuttamien
tyotapaturmien varalta?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin
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Jatehuolto

Jatehuolto on kokonaisuus toimenpiteitd, joilla hallitaan ja kdsitelladn jatteita tehokkaasti ja ymparistdystavallisesti.
Jatelain tarkoituksena on edistaa kiertotaloutta ja luonnonvarojen kestavaa kdytt6a, vahentda jatteen maaraa ja
haitallisuutta, ehkaista jatteista ja jatehuollosta aiheutuvaa vaaraa ja haittaa terveydelle ja ymparistolle, varmistaa
toimiva jatehuolto seka ehkaista roskaantumista. Jatelain mukainen jatehuolto sisaltda jatteiden kerdyksen, lajittelun,
kierratyksen, hydédyntamisen ja loppusijoittamisen.

Jatehuolto voi olla julkisen tai yksityisen sektorin vastuulla riippuen siitd, kuinka jatteet syntyvat ja kuka niita tuottaa.
Jatehuolto on tarked osa ympadristonsuojelua, ja sen toimivuus vaikuttaa merkittavasti ympariston terveyteen ja
turvallisuuteen. Huonosti hallitut jatteet voivat aiheuttaa ympaériston pilaantumista, maaperan saastumista ja
ekosysteemien vaurioita.

Miten jatelain Noudatetaan kunnan antamia ohjeita

velvoitteisiin on

perehdytty?

Miten usein Kiinteistonhuolto paivittda ja antaa tarkentavat ohjeet

jatehuoltosuunnitelma
paivitetadn?

Kuinka paljon ja millaista Ruokajate, sekajate ja erikseen kerattava metalli, muovi ja lasi
jatettd toiminnastanne

syntyy?

Onko suunnitelma, Kylla

miten poistettavat
hyvidkuntoiset tuotteet
ohjataan
uudelleenkdyttoon
(koneet, laitteet, astiat
tekstiilit)?

Miten materiaalin
kierratettavyys tuotteen
elinkaaren lopussa
huomioidaan?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
yllda mainittuihin
toimintoihin
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Jatteiden lajittelu ja maarat

Jatelaissa annettujen ohjeistusten mukaisesti, myds ruokapalveluita edellytetdaan eri jatejakeiden erilliskerdykseen,
selvittdmaadn syntyneen jatteen maaraa ja keradmaan tietoa tasta. Erilliskerayksen piirissa ovat mm. biojate, kuitu-,
muovi-, lasi-, ja metallipakkaukset.

Jatteiden lajittelua helpottaa, kun eri jatejakeille on erilliset selkedsti merkityt astiat ja lajitteluohjeet ovat selkedt ja
nakyvilla. Tyontekijat tulee perehdyttda jatteiden lajittelukdytanteisiin.

Miten on varmistettu, Ohjeistukset kierratyksesta tehty joka pisteeseen kestavan kehityksen koordinaattorin toimesta
etta jatteiden lajittelu
toimii jatelain ohjeiden
mukaisesti?

Mita kehittamistoimia erilliskerattavia jakeita on lisatty

on tehty

jatekustannusten

pienentamiseksi?

Miten henkil6sté on Ohjeistukset kierratyksesta annetaan tydyksikodisssa ja valvotaan palveuohjauksen ja esihenkildiden
perehdytetty toimesta

ruokapalvelutoimijoita
koskevaan jatelain
velvoitteeseen?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin
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Biojate

Ruokapalvelualan toimijoita koskee jatelain velvoite, jonka mukaan tulee seurata biojatteen ja sydmadkelpoisen jatteen
maaraad. Velvoite koskee kaikkia toimijoita, jonka toiminnassa tai hallussa jate muodostuu. Tarkoituksena on, etta
syomaékelpoista jatettd paatyisi bioastiaan mahdollisimman vahan. Ympariston kestavyysajattelun lisdksi, talla on
vaikutus kustannuksiin.

Kayttamattomat, elintarvikkeiksi maaritellyt tuotteet tulee ensisijaisesti hyddyntda ihmisravinnoksi (hyddynnetaan
itse, lahjoitus hyvantekevaisyyteen, myynti). Biojate ja paisto-0ljyt tulee kerata erikseen. Kirjanpitovelvoite on, jos
biojatetta syntyy vahintaan 10 kg/viikko ja biojatteen osuudesta tulee pystyd arvioimaan sydmakelpoisen jatteen
osuus. Biojatteen kokonaismaara ja sydomakelpoisen ruoan maara kirjataan ja sailytetdadn kuusi vuotta.

Miten kirjaukset Hyvin

toimivat?

Mita tarvittavia laitteita, Exel-taulukko, vaaka ja tietokone
ohjelmia, tekniikkaa on

kaytossa?

Miten henkilokunta on Hyvin, toiminta on vakiintunut osaksi arkea

ohjeistettu/sitoutunut
vaadittaviin toimiin?

Miten henkiloston Kiittden ja kannustaen
osaamista tuetaan?

Miten elintarvikejate Ruoka-apuna, myyntina ja erikseen kerattdvana biojatteena biokaasulaitoksessa
jatkohyédynnetaan?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden \3@

osa-alueeseen toiminto == @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X




ALKUKARTOITUS - TUOTANTO

Vaarallinen jate

Vaarallinen jate on kaytosta poistettu aine tai esine, joka voi aiheuttaa erityista vaaraa tai haittaa terveydelle tai
ymparistolle. On erittdin tarkedd, etta vaarallisia jatteita ei laiteta sekajatteeseen tai viemariin, vaan ettd ne
toimitetaan niille tarkoitettuun erilliskerdykseen. Vaaralliset jatteet tulee sailyttda asianmukaisissa, turvallisissa
astioissa, esim. alkuperaispakkauksessa, jossa on JATE-merkinta.

Ruokapalveluissa vaarallisia jatteita ovat |lahinnd emaksiset pesu- ja puhdistusaineet seka torjunta- ja
desinfiointiaineet. Vaaralliset jatteet toimitetaan kasittelyyn sdanndllisesti, vahintaan kerran vuodessa. Vaarallisten
jatteiden poisviennista pyydetdan siirtoasiakirjat, joita sailytetddn vahintaan kolme vuotta

Onko olemassa Kylld
tarvittavat
toimintaohjeet
vaarallisen jitteen
erilliskerdykselle?

Miten ja kuka/ketk3 Ty&suojelu
vastaavat ohjeiden ajan
tasalla pitamisesta,
vaarallisen jatteen
kerdyksesta ja pois
viennista?

Kuka vastaa Ei niin vaarallisia jatteitd, etta tarvitaan siirtoasiakirjoja, kiinteiston hoito vastaa
siirtoasiakirjoista ja
niiden arkistoinnista?

Sisaltyyko Kylla
perehdytykseen
vaarallisen jatteen
kerdys?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
yllda mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden

osa-alueeseen toiminto ggzg @

vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X




ALKUKARTOITUS - TUOTANTO

Erotuskaivojate

Rasvanerotuskaivo tyhjennetadn vahintdaan kerran vuodessa ja tyhjennyksista pidetdan kirjaa. Erotuskaivojatteet
(6ljyn- ja rasvanerotuskaivosta) luovutetaan kuljetettavaksi sellaiselle toimijalle, joka on hyvaksytty
jatehuoltorekisteriin ko. jatelajin kuljettajaksi.

Rasvanerotuskaivon koko on huomioitava tuotantokeittidissa, jotka lahettavat ruokaa, tai joissa ruoka valmistetaan
vain oman rakennuksen kayttoon. Koko maardytyy annosten perusteella, mutta jos kuljetettavia annoksia paljon, niin
rasvakaivosta tulee liian suuri kokonaisannosmaaran perusteella laskettaessa.

Onko erotuskaivon Kylla
tyhjennys sdaannéllista?

Kuka vastaa Kiinteisténhoito
siirtoasiakirjoista?

Miten ja kuka vastaa Kiinteistonhoito
ohjeiden ajan tasalla
pitdmisesta ja kdytdnnon
toimista?

Itsearviointi 1-5 1 2 3 4 5
1 =vahan tehty
5 = paljon tehty
Merkitse X

Kirjoita
vaikutusmahdollisuus
ylla mainittuihin
toimintoihin

Mihin vastuullisuuden \3@ )

osa-alueeseen toiminto o= UH |]J @
vaikuttaa eniten? Kulttuurinen Ekologinen Sosiaalinen Taloudellinen
Merkitse X




